
KARFREITAGSMENU

FISCHVARIATION “SCHWEIZERHAUS”
S a r d e l l e  i n  “ S a o r ”

m a r i n i e r t e  T h u n f i s c h w ü r f e l  a u f  A l g e n s a l a t

“ M o j i t o ” - W o l f s b a r s c h  T a t a r

MENU DEL VENERDÌ SANTO

VARIAZIONE DI  PESCE “SCHWEIZERHAUS”
s a r d i n e  i n  „ S a o r “

c u b e t t i  d i  t o n n o  m a r i n a t o  s u  i n s a l a t a  d i  a l g h e

t a r t a r e  d i  b r a n z i n o  a l  M o j i t o

ZUPPETTA DI  COZZE
M u s c h e l n  i n  s c h a r f e r  S a u c e  m i t  K n o b l a u c h - F o c a c c i a

COZZE IN SALSA PICCANTE
c o n  f o c a c c i a  a l l ’ a g l i o

SCHWERTFISCHSTEAK «ALLA SICIL IANA»

c o n  o l i v e  t e g g i a s c h e ,  c a p p e r i ,  p o m o d o r i  e  p i n o l i

r i s o  V e n e r e

m i t  T e g g i a s c a  O l i v e n ,  K a p e r n ,  T o m a t e n  u n d  P i n i e n k e r n e n

V e n u s r e i s

FILETTO DI  PESCE SPADA “ALLA SICIL IANA”

BUCHWEIZENKUCHEN
m i t  H e i d e l b e e r e n m a r m e l a d e

TORTA DI  GRANO SARACENO
c o n  m a r m e l l a t a  a i  m i r t i l l i

CHF 89.00



mit Bärlauchpesto
Hausgemachte Spargel-Ricottaravioli

Ostermenü
Menu di Pasqua

Ravioli di ricotta e asparagi fatti in casa
con pesto all 'aglio orsino

Osterbrühe
Rindsbouillon mit Wachtelei, Mark,

Parmesan und Kräutern

Bouillon di pasqua
Brodo di manzo con uova di quaglia, midollo,

Parmigiano ed erbette

Puschlaver Gitzibraten
mit Honig glasiert

Frühlingskartoffeln an Rosmarin
Sautierte Zucchini

Arrosto di capretto di Poschiavo
glassato al miele 

patate novelle al rosmarino
zucchini saltati

Süsse Osterhasi-Überraschung
Dolce sorpresa di Pasqua

CHF 85.00


