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Antipasti / Appetizers
Carpaccio tiepido di capriolo
su spinacino

con mele a dadini caramellizzate e salsa alle noci

Lukewarm venison carpaccio

on young spinach

with caramelized apple cubes and walnut dressing
CHF 28.00
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Zuppa di lenticchie rosse
con latte di cocco
Red lentil soup
with coconut milk
CHF 15.00
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Portate principali / Main courses

Costoletta d'agnello in crosta di frutta secca
salsa al miele e senape
topinambur trifolato e patate millefoglie
Rack of lamb in a dried fruit crust
with honey-mustard sauce
sautéed Jerusalem artichokes and potato millefeuille
' CHF 54.00
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Ravioli di zucca e Amaretto
fatti in casa
con crema di Parmigiano e salvia croccante
) Homemade pumpkin and amaretto ravioli
g with parmesan cream and crispy sage
CHF 33.00 / CHF 28.00
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Filetto di salmone su verdura alla griglia
patate tornite e leggera salsa al rafano e aneto
Salmon fillet on grilled vegetables

boiled potatoes, light horseradish-dill foam
CHF 49.00
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Dessert

Tronchetto di castagne
con crema al Mascarpone e frutti di bosco
Chestnut roll

Mascarpone berry cream
CHF 17.00

Alle Preise in CH'F inkl. MwSt.




