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1 Glas Champagner und Amuse-bouche ,4’{

Duett
Perlhuhnmousse mit Pfeffergras-Brotbéallchen
und
Dry aged Entenbrust niedergegart
auf Waldorfsalat
Waldbeeren-Chutney

skesksk

Pochiertes Steinbuttfilet mit Kiirbisschaum
auf gedampftem Lauch
mit Rosinen und Kapern aus Pantelleria

ks

Ingwer-Zitronen-Sorbet mit griinem Apfellikor 7/ - A

skskosk

US Black Angus Filet '""Rossini”
Génseleber, feine Portweinsauce
karamellisierte, rote Zwiebeln
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

skesksk

Dessertvariation ,,Schweizerhaus*

skesksk
*

Menii komplett: CHF 185.00
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Aus dem Menu

Perlhuhnmousse

mit Pfeffergras-Brotballchen und
Dry aged Entenbrust niedergegart
auf Waldorfsalat
Waldbeeren-Chutney

Pochiertes Steinbuttfilet mit Kiirbisschaum
auf gedampftem Lauch
mit Rosinen und Kapern aus Pantelleria

Ingwer-Zitronen-Sorbet mit griinem Apfellikor
US Black Angus Filet ""Rossini”

Génseleber, feine Portweinsauce

Karamellisierte, rote Zwiebeln

Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

Dessertvariation ,,Schweizerhaus*

Silvestergedeck CHF 30.00
pro A la carte-Gast inkl. einem Glas Champagner

29.00

29.00

16.00

69.00

19.00
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Vorspeisen

Auberginenrollchen-Spiess
gefiillt mit frischem Ziegenkise
Gemiise auf Tomaten-Joghurtsauce

Biindnerfleisch-Carpaccio
mit Rucola, Parmesan, Limettensauce und zerbrockelten Maroni

Maronicrémesuppe

Hauptginge

Strudel '
gefiillt mit Rotkohl, Apfeln und Kise
auf Blattspinatcréme

Hausgemachte Tagliolini mit Pilzrahmsauce

Rehsaltimbocca mit Rotweinsauce
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

Riesencrevette "Casimir Art"
Reis

Dessert

Kastaniencréme mit Meringue

Fruchtsalat mit Birnensorbet

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

24.00

27.00

17.00

38.00

35.00

49.00

49.00

15.00
15.00



